
B I F E  D O  C H E F E 20.00
37.00

Miolo Alcatra de vitela ao molho do Porto
com arroz branco e broculos.

P E R U  L A M I N A D O  CO M

A M E I X A S

19.00
35.00

Carne de Peru laminado com salada de 
ameixas in citrus, beet e carrot chips. 

P O R CO  I N  G UAVA 16.00
29.00

Costeleta de Porco ao molho de Goiaba com 
puré de batata doce e grelos salteados,

F I L E T E  D E  F R A N G O  

AO  S U G O

16.00
29.00

Filete de Frango recheado com Queijo, 
Fiambre, Bacon, Ervas ao molho de manga 
e vegetais assados.

C A R N E S

M E X I L H ÃO  M E I A  C A S C A 11.00

Mexilhao ao molho citrus de pimentos.

A M Ê I J OA S  Á  B U L H ÃO  PATO 11.00
20.00

Amêijoa Japonesa ao molho de vinho 
branco.

G A M B A S  AO  A L H O 12.00

Gambas em alho ao molho de vinho 
branco, manteiga, limão, coentro fresco.

B I F E  C A R PACC I O 14.00

Carpaccio ao molho de hortelã.

S O PA  D O  D I A 4.00

PÃO 3.00

S O R T I D O  D E  R I S S Õ E S 6.50

M O E L A S 5.00

M A N T E I G A  /  Q U E I J I N H O S 1.00

E N T R A DA S



S A L A DA  C A P R E Z Z I 9.50

Rúcula, Queijo Búfala, Tomate, Molho Pesto. 

S A L A DA  C A E S A R 9.50

Alface, Croutons, Molho Caeser, 
Queijo Parmesão.

S A L A DA  TA B U L É 9.50

Rúcula, Couscous Mix (Pepino, Cenoura,
Tomate, Cebola, Ervas, Limão.

S A L A DA  P R I M AV E R A 9.50

Alface, Tomate, Cenoura, Cebola, Pepino, 
Frutas da Época.

S A L A DA  D O  C H E F 13.50

Salada Caeser com Frango grelhado ou 
Gambas.

F R A N C E S I N H A  Á  M O DA

D O  P O R TO

12.00

Pão de forma, Fiambre, Paio, Linguiça, Bife, Queijo, 
Ovo, Molho Tipico com batata frita.

R U B E N S  H A M B U R G U E R 12.00

Pão, Alface, Tomate, hamburguer vaca, 
Fiambre, Queijo, Ovo, Bacon e batata frita.

B R U C H E T TA  D E  Q U E I J O

B Ú FA L A

9.50

Bolo do caco com manteiga de Alho 
e Ervas, Queijo Búfala.

PÃO  CO M  B I F E  D E  V I T E L A 12.00

Pão de sandwich com Alface, Tomate, Queijo, 
Fiambre, Bife de vitela com batata frita.

S A L A DA S S N A K S

S A L M ÃO  D O  C H E F E 22.00

Filet de Salmão ao Molho de Mostarda, 
Espargos e batata com molho de Ervas.

B AC A L H AU  CO M  B R O A 22.00
40.00 40.00

Posta Bacalhau Islandia assado c/ broa e 
Batata assada com Grelos salteados.

A R R O Z  D E  M A R I S CO 35.00

Este prato é confeccionado com diversos 
tipos de mariscos.

P E I X E  E S PA DA  À  G R E G A 17.00
30.00

Filete de Peixe panado ao molho de 
manjericão com Vinagrete de Ananás.

P E I X E



C A F É
B E B I D A S

S O B R E M E S A

S U G E S TÃO  D O  C H E F 5.00

B A B A  D E  C A M E LO 5.00

E S P R E S S O 1.50

D O U B L E  E S P R E S S O 2.80

D E S C A F E I N A D O 1.50

M ACC H I ATO 1.50

S A N G R I A

B R A N C A 17.00

T I N TA 17.00

V I N H O  D O  P O R TO 20.00

E S P U M A N T E  F R U TO S

V E R M E L H O S

23.00

C A F F E  L AT T E 2.20

A M A R I C A N O 2.00

C A P P U CC I N O 3.00

L E I T E  C H O CO L AT E 2.50

C H O CO L AT E  Q U E N T E 2.50

C H Á 2.50

ÁG UA  3 7 c l 10.00

ÁG UA  7 5 c l 10.00

ÁG UA  C /  G Á S  3 7 c l 10.00

ÁG UA  C /  G Á S  7 5 c l 10.00

N E S T E A 10.00

S P R I T E 10.00

CO C A  CO L A 10.00

FA N TA 10.00

C A P R I  S O N N E 10.00

S U M O  L A R A N J A 10.00

A P P L E T I S E R 10.00

G I N G E R  A L E 10.00

ÁG UA  TÓ N I C A 10.00

R E D  B U L L 10.00

F I N O  2 5 c l 10.00

C E R V E J A  3 3 c l 10.00

C E R V E J A  P R E TA  0 . 3 3 c l 10.00

TA N G O 10.00

C H E E S E C A K E 5.00

P E T I T  G AT E AU 5.00

M O U S S E  D E  C H O CO L AT E 5.00

PA N N A  COT TA  CO M  

F R U TA S  V E R M E L H A S

5.00



V I N H O  D O  P O R TO
A P E R I T I V O S

W H I S K Y

R U BY  6 c l 8.00

B R A N CO  6 c l 8.00

TAW N Y  6 c l 8.00

TAW N Y  1 0  A N O S  6 c l 13.50

R U M

CAPTAIN MORGAN 6cl 8.00

CAPTAIN MORGAN WHITE 6cl 8.00

Z AC A PA 30.00

B AC A R D I  L E M O N  6 c l 10.00

TAW N Y  2 0  A N O S  6 c l 18.00

TAW N Y  4 0  A N O S  6 c l 29.50

L B L  6 c l 10.00

QUINTA DAS CARVALHAS 6cl 9.00

CO L H E I TA  2 0 0 5  6 c l 15.00

J  &  B  R A R E  7.50

J O H N N I E  WA L K E R  R E D 7.50

JOHNNIE WALKER BLACK 12 10.50

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL 20.00

C A R D H U  1 2 15.00

B A L L A N T I N E ´ S 9.50

B A L L A N T I N E ´ S  1 2 13.00

J AC K  DA N I E L S 12.00

B U L I E T  B O U R B O N 13.00

R O S S O  6 c l 6.00

B I A N CO  6 c l 6.00

P O R TO  TÓ N I C  6 c l 8.50

T E Q U I L A  6 c l 7.00

G I N S

G O R D O N S  6 c l 8.50

G O R D O N S  P I N K  6 c l 9.50

TAQ U E R AY  6 c l 9.50

TAQ U E R AY  S E V I L L A  6 c l 9.50

TA N Q U E R AY  T E N  6 c l 11.50

H E N D R I C K S  6 c l 12.50

AG UA R D E N T E

C R F   6 c l 14.00

A D E G A  V E L H A  6 c l 23.00

G R A P PA  6  c l 8.00



B I F E  D O  C H E F E 20.00
37.00

Miolo Alcatra de vitela ao molho do Porto
com arroz branco e broculos.

P E R U  L A M I N A D O  CO M

A M E I X A S

19.00
35.00

Carne de Peru laminado com salada de 
ameixas in citrus, beet e carrot chips. 

P O R CO  I N  G UAVA 16.00
29.00

Costeleta de Porco ao molho de Goiaba com 
puré de batata doce e grelos salteados,

F I L E T E  D E  F R A N G O  

AO  S U G O

16.00
29.00

Filete de Frango recheado com Queijo, 
Fiambre, Bacon, Ervas ao molho de manga 
e vegetais assados.

C A R N E S

M E X I L H ÃO  M E I A  C A S C A 11.00

Mexilhao ao molho citrus de pimentos.

A M Ê I J OA S  Á  B U L H ÃO  PATO 11.00
20.00

Amêijoa Japonesa ao molho de vinho 
branco.

G A M B A S  AO  A L H O 12.00

Gambas em alho ao molho de vinho 
branco, manteiga, limão, coentro fresco.

B I F E  C A R PACC I O 14.00

Carpaccio ao molho de hortelã.

S O PA  D O  D I A 4.00

PÃO 3.00

S O R T I D O  D E  R I S S Õ E S 6.50

M O E L A S 5.00

M A N T E I G A  /  Q U E I J I N H O S 1.00

E N T R A DA S



S A L A DA  C A P R E Z Z I 9.50

Rúcula, Queijo Búfala, Tomate, Molho Pesto. 

S A L A DA  C A E S A R 9.50

Alface, Croutons, Molho Caeser, 
Queijo Parmesão.

S A L A DA  TA B U L É 9.50

Rúcula, Couscous Mix (Pepino, Cenoura,
Tomate, Cebola, Ervas, Limão.

S A L A DA  P R I M AV E R A 9.50

Alface, Tomate, Cenoura, Cebola, Pepino, 
Frutas da Época.

S A L A DA  D O  C H E F 13.50

Salada Caeser com Frango grelhado ou 
Gambas.

F R A N C E S I N H A  Á  M O DA

D O  P O R TO

12.00

Pão de forma, Fiambre, Paio, Linguiça, Bife, Queijo, 
Ovo, Molho Tipico com batata frita.

R U B E N S  H A M B U R G U E R 12.00

Pão, Alface, Tomate, hamburguer vaca, 
Fiambre, Queijo, Ovo, Bacon e batata frita.

B R U C H E T TA  D E  Q U E I J O

B Ú FA L A

9.50

Bolo do caco com manteiga de Alho 
e Ervas, Queijo Búfala.

PÃO  CO M  B I F E  D E  V I T E L A 12.00

Pão de sandwich com Alface, Tomate, Queijo, 
Fiambre, Bife de vitela com batata frita.

SALADAS SNAKS

S A L M ÃO  D O  C H E F E 22.00

Filet de Salmão ao Molho de Mostarda, 
Espargos e batata com molho de Ervas.

B AC A L H AU  CO M  B R O A 22.00
40.00 40.00

Posta Bacalhau Islandia assado c/ broa e 
Batata assada com Grelos salteados.

A R R O Z  D E  M A R I S CO 35.00

Este prato é confeccionado com diversos 
tipos de mariscos.

P E I X E  E S PA DA  À  G R E G A 17.00
30.00

Filete de Peixe panado ao molho de 
manjericão com Vinagrete de Ananás.

PEIXE



C A F É
B E B I D A S

S O B R E M E S A

S U G E S TÃO  D O  C H E F 5.00

B A B A  D E  C A M E LO 5.00

E S P R E S S O 1.50

D O U B L E  E S P R E S S O 2.80

D E S C A F E I N A D O 1.50

M ACC H I ATO 1.50

S A N G R I A

B R A N C A 17.00

T I N TA 17.00

V I N H O  D O  P O R TO 20.00

E S P U M A N T E  F R U TO S

V E R M E L H O S

23.00

C A F F E  L AT T E 2.20

A M A R I C A N O 2.00

C A P P U CC I N O 3.00

L E I T E  C H O CO L AT E 2.50

C H O CO L AT E  Q U E N T E 2.50

C H Á 2.50

ÁG UA  3 7 c l 10.00

ÁG UA  7 5 c l 10.00

ÁG UA  C /  G Á S  3 7 c l 10.00

ÁG UA  C /  G Á S  7 5 c l 10.00

N E S T E A 10.00

S P R I T E 10.00

CO C A  CO L A 10.00

FA N TA 10.00

C A P R I  S O N N E 10.00

S U M O  L A R A N J A 10.00

A P P L E T I S E R 10.00

G I N G E R  A L E 10.00

ÁG UA  TÓ N I C A 10.00

R E D  B U L L 10.00

F I N O  2 5 c l 10.00

C E R V E J A  3 3 c l 10.00

C E R V E J A  P R E TA  0 . 3 3 c l 10.00

TA N G O 10.00

C H E E S E C A K E 5.00

P E T I T  G AT E AU 5.00

M O U S S E  D E  C H O CO L AT E 5.00

PA N N A  COT TA  CO M  

F R U TA S  V E R M E L H A S

5.00



V I N H O  D O  P O R TO
A P E R I T I V O S

W H I S K Y

R U BY  6 c l 8.00

B R A N CO  6 c l 8.00

TAW N Y  6 c l 8.00

TAW N Y  1 0  A N O S  6 c l 13.50

R U M

CAPTAIN MORGAN 6cl 8.00

CAPTAIN MORGAN WHITE 6cl 8.00

Z AC A PA 30.00

B AC A R D I  L E M O N  6 c l 10.00

TAW N Y  2 0  A N O S  6 c l 18.00

TAW N Y  4 0  A N O S  6 c l 29.50

L B L  6 c l 10.00

QUINTA DAS CARVALHAS 6cl 9.00

CO L H E I TA  2 0 0 5  6 c l 15.00

J  &  B  R A R E  7.50

J O H N N I E  WA L K E R  R E D 7.50

JOHNNIE WALKER BLACK 12 10.50

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL 20.00

C A R D H U  1 2 15.00

B A L L A N T I N E ´ S 9.50

B A L L A N T I N E ´ S  1 2 13.00

J AC K  DA N I E L S 12.00

B U L I E T  B O U R B O N 13.00

R O S S O  6 c l 6.00

B I A N CO  6 c l 6.00

P O R TO  TÓ N I C  6 c l 8.50

T E Q U I L A  6 c l 7.00

G I N S

G O R D O N S  6 c l 8.50

G O R D O N S  P I N K  6 c l 9.50

TAQ U E R AY  6 c l 9.50

TAQ U E R AY  S E V I L L A  6 c l 9.50

TA N Q U E R AY  T E N  6 c l 11.50

H E N D R I C K S  6 c l 12.50

AG UA R D E N T E

C R F   6 c l 14.00

A D E G A  V E L H A  6 c l 23.00

G R A P PA  6  c l 8.00


